
Siege social
Pensao Sol na Baia, Faja
D’Agua CP.17, Brava 9215,
Cabo Verde

Notre site
Web

A propos de
nous
Chez JBEY, nous nous engageons
à produire du grog artisanal selon
des méthodes traditionnelles, en
mettant l'accent sur l'excellence
et le respect de l'environnement.
Notre processus de production
minutieux garantit une qualité
exceptionnelle, tout en préservant
la tradition cap-verdienne et en
favorisant la durabilité.
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JBEY, l’esprit du Cap-Vert
 Né sur l’île volcanique de Brava, JBEY

perpétue l’art ancestral du grog
capverdien, symbole d’identité, de fierté

et de partage.
 Chaque goutte capture la chaleur du
soleil, la force de la canne à sucre et la

pureté de la brise atlantique.
Élaboré grâce à une distillation

traditionnelle et un vieillissement naturel,
JBEY élève le grog au rang des plus

grands rhums du monde.
 Du puissant 4 ans au raffiné 18 ans,

chaque bouteille raconte une histoire —
celle d’une terre, d’un héritage et d’une

passion.
JBEY n’est pas simplement un rhum.

 C’est une expérience. Un voyage
sensoriel. Un héritage dans chaque

goutte.
Goûtez. Ressentez. Voyagez.
JBEY — l’esprit du Cap-Vert

PRESENTATION



Notre collection comprend 4 signatures emblématiques :
JBEY 4 ans — Jeune, frais et vibrant avec des notes vives de canne à sucre et de fruits.

JBEY 7 ans — Parfaitement équilibré, mêlant des arômes de vanille, d’épices et de chêne toasté.
JBEY 12 ans — Un rhum rare et élégant, aux notes de caramel, de cacao et de fruits secs.

JBEY 18 ans — Notre cuvée la plus ancienne où 18 années de maturation révèlent un rhum d’exception aux
arômes à leur apogée, pour une expérience inoubliable.

Chaque bouteille de JBEY raconte une histoire, celle de l’héritage cap-verdien, du savoir-faire et d’une
passion intemporelle.

 PRODUITS JBEY
Né sur l’île de Brava, au Cap-Vert, JBEY incarne l’équilibre parfait entre tradition, authenticité et excellence.
 Nos rhums sont élaborés à partir de canne à sucre cultivée localement, nourrie par un sol volcanique puis

distillés à la main selon des méthodes ancestrales cap-verdiennes.
 Chaque cuvée est vieillie naturellement en fûts de chêne, conférant au spiritueux une profondeur, une

douceur et un caractère uniques.




